=
A LA
Da3ers Restarant

Ihr Partner fur Catering bei Klein,-Grof3,-
und Sonderveranstaltungen

Ob Geburtstags-, Hochzeits, Weihnachtsfeier, Sitzuyen,
Besprechungen, Tagungen

bei uns sind Sie in besten Handen.

Freuen Sie sich auf unser qualitativ hochwertiges &ering und
geniel3en Sie unser erstklassiges Service

Mit dieser Prasentationsmappe mochten wir Ihnen eie kleine
Auswahl unserer Moéglichkeiten, aus langjahriger Erhrung
zusammengestellt, vorstellen.

Wir haben fur Ilhre Winsche und Anregungen stets eiroffenes Ohr
und wirden uns freuen Sie bei einem personlichen Gprach
kennenlernen zu dirfen

Sabine Kleedorfer
und ihr Ha2weiO Team



Speisenauswabhl

Sie kbnnen aus unserem vielfaltigen Programm Ihrendividuelle
Speisenfolge zusammenstellen und ebenfalls zwischdent und
Buffetvariation frei wahlen. Nach vorheriger Absprache fertigen wir auch
Ihre Wunschgerichte fir Ihre Veranstaltung.

Vorspeisen:

- Kaseplatte

- Versch. Wurst und Schinkenplatten

- Schinkenrdllichen

- Lachsbrotchen

- verschiedene Canapés

- Beef Tatar

- Lachs Tatar

- Cocktail im Glas ( Shrimps, Huhn - Curry, Apfel n@& )
- Antipasti

Suppen:

Rindssuppe mit:

- Grief3nockerl

- Leberknodel

- Speckgriel3knodel

- Kaspressknodel

- Frittaten

- Schoberl ( Krauter od. Schinken )
Cremesuppen:

- Karotten-Ingwersuppe

- Sellerie-Kartoffelsuppe

- Apfel-Karottensuppe

- Karotten-Kokossuppe

- Zucchini-Kartoffelsuppe

- Kuirbis-Kokossuppe

- Lauchcremesuppe




Huhn bzw. Pute
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gerolltes Huhnerfilet geftllt mit Spinat & Ricottiazu Champignonrisotto
Huhnerfilet in Natursaft mit Gemuse-Wildreis

Huhnerstreifen mit mediterranen Gemuse

Huhnerbrust mit Rosmarinkartoffeln

Huhnerbrust auf Eierschwammerlsauce mit Servietied&l

Pute natur mit Reis

Schwein:

Kalb:

Zwiebel-Rahmgeschnetzeltes mit Reis

Schweinsfilet in Oberssauce mit Teigwaren

Schweinsfilet ,Jagerart‘ mit Teigwaren

Schweinsfilet in Lauch-Specksauce mit Teigwaren

Schopf oder Surschopfbraten mit Serviettenknoddl Speckauerkraut
Karree in Bier-Marinade mit Krauterwedges

Spanferkelrollbraten mit Reis

Lasagne

Kimmelbraten mit Serviettenknddel und Specksauatkra
Schweinsfilet auf griner Pfeffersauce und Tagiatell

Rindsrouladen mit Teigwaren

Rindsbraten mit Serviettenkntdel und Preiselbeeebir
Tafelspitz mit Rosti, Apfelkren & Schnittlauchsauce
Zwiebelrostbraten mit Kroketten

Rinderfilet ,Stroganoff’ mit Spatzle

Geschnetzeltes Rinderfilet mit Gemuse und Basnmtire
Beiried mit Speckfisolen und Serviettenknddel
Gedunstetes Rindsschnitzel in Champignonsaucepiéizte

Kalbsrollbraten mit Gemuse-Wildreis
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Fisch:

Saiblingsfilet mit Limettenrisotto auf Rieslingsauc
Zander vom Grill auf Gemusebeet

Lachsfilet mit Petersilienkartoffeln

Lachsnudeln

Vegetarisch/Vegan:

Gemise-Lasagne ( Vegan mit Sojamilch )
Zucchini-Knoblauchlaibchen mit Dip und griinem Salat
Gefillte Zucchini mit Feta-Olive

Antipastigemuse

Tomaten Mozzarella Taschen auf Tomatensauce

Salate:

Tomatensalat

Gurken-Rahmsalat

Warmer Krautsalat mit Speck
Kartoffelsalat

Gruner Salat mit Apfel und Joghurtdressing
Griuner Salat

Schwarzwurzelsalat

Melonen-Feta Salat

Bohnensalat



Nachspeisen:

- Raffaellokuchen

- Himbeertiramisu

- Schokomousse Trilogie
- Panna Cotta

- Zitronentiramisu im Glas e
- Haselnuss Soufflé mit beschwipsten Heidelbegl
- Mdurbteig Kichlein

Fingerfood:

- Geflllte Prosciuttordllchen

- Geflllte Eier

- Verschiedene Canapés

- Flammkuchen

- Huhnerspiel3chen

- wirzige Hackfleischballchen

- gebackene Hihner-Sesam Sticks
- Schinkenkipferl

- Wirstchen in Teigmantel

- Kartoffel-Frischkasetaschen

- Mini Fleischstrudel

- Schnitzelsemmel vom Schwein
- Fleisch-Spinattascherl

- Quiche Lorraine

- Vegane Gemise-Ballchen




Menlivorschlage:
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Vorspeisen Trilogie aus Beef Tartare mit einem €fadimaten Sél3chen
ein Karotten-Kokosstuppchen im Tumbler
fein geschnittenes Carpaccio mit Ruccola und
Parmesan garniert

Mend 1 - 3 Gange:

Rindsroulade vom dsterreichischen Weiderind miguini
Zucchini-Knoblauchlaibchen auf Mischsalat in BalsaovWalnussol-Marinade

Schokoladenmousse Variation mit marinierten Fricthtach Saison auf dem
Teller serviert

Menu 2 - 4 Gange:

Mango-Sellerie-Suppe mit Krauter Croutons

Black Tiger Garnele auf Couscous Salat

Gerolltes Huhnerfilet gefullt mit Spinat und Ri@tdazu ein Pilz Risotto
(saisonal)

Zucchini geflllt mit Feta Oliven mediterran abgeseckt dazu Butterreis

Hausgemachtes Zitronentiramisu im Glaschen mit&teden Frichten garniert
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Menu 3 - 3 Gange:

Tafelspitzsuppe mit Kaspressknodel

Gekochter Tafelspitz mit Julienne Gemiuise, ROstKeitg Apfelkren und
Schnittlauchsauce

Wildlachsfilet in Rieslingsauce auf Limettenrisotto

Haselnuss Soufflé mit beschwipsten Whisky-Heidekegarniert

Menu 4 -3 Gange

Trilogie aus Tomaten und Mozzarella mit Basilikueafp
fein geschnittenen Prosciutto auf Melone
und gebratenem Schafskase im Speckmantel

gebratenes Schweinsfilet in Lauch-Specksauce nmiiSe-Wildreis
Burgunder Rindsbraten mit Serviettenknodel, Rotkgauniert mit
Wildpreiselbeeren in der Pfirsichhalfte

Hausgemachtes Himbeertiramisu mit regionalen Fdircgarniert



Dekorationen

Das Auge feiert selbstverstandlich mit!

Gerne Ubernehmen wir auch die Dekoration am Veranstitungsort fur Sie

Je nach Event und Veranstaltungsart stellen wir séktverstandlich auch
Glaser, Geschirr, Porzellan, Besteck, Tischdeckemd Stuhlhussen zur

Verfigung



